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Sehr geehrte Safefood-Online Nutzerinnen und Nutzer,

Im Januar gab es auf Safefood Online 316 neue Meldungen. Mit diesem Newsletter erhalten
Sie in gewohnter Weise die monatlichen Auswertungen (Punkt 1) sowie eine Zusammenfas-
sung der 6ffentlichen Riickrufe, die im Januar auf lebensmittel.de eingestellt wurden (Punkt
2).

Unter Punkt 3 ,,Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten* informieren wir iiber insgesamt
5 EU-Verordnungen mit geédnderten bzw. neuen Hochstwerten fiir Riickstdnde sowie {iber
einen Vorschlag des BfR zur Beschriankung von PFAS nach der REACH-Verordnung.

Unter der Punkten 4 und 5 haben wir wieder aktuelle News aus den Medien zu den Themen
Lebensmittelsicherheit und Food Fraud fiir Sie zusammengefasst.

In den letzten Tagen war die Zulassung von Insekten als neuartiges Lebensmittel ein Thema
in den Medien. Wir berichten iiber den aktuellen Stand der Zulassung unter Punkt 6.

An dieser Stelle mochten wir noch auf die Stellungnahme
des BfR .,Auch Dinkel kann Allergien ausldsen - Wissen-
stand der Bevolkerung zu Dinkel“ hinweisen.

—— Vi BfR

Auch Dinkel kann Allergien auslosen - Wissenstand der Bevilkerung zu Dinkel
als Weizenart ist niedrig

Stellungnahme Nr. 001/2023 des BIR vom 13, Januar 2023 (Bewertungsstand 30. November
2020)

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe des Safefood-Online Newsletters Ihr Interesse findet
und freuen uns natiirlich iiber Ihre Meinung, denn nur so kdnnen wir uns verbessern.

Thr Safefood-Online Team
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1 Meldungen in Safefood Online: Januar 2023

Die Safefood Online Datenbank verzeichnete im vergangenen Monat 316 neue Meldungen.
Gegeniiber Dezember 2022 mit 391 Meldungen ist dies eine Abnahme um knapp 20%.

Anmerkung: Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Mel-
dungen aus dem EU-Monthly Food Fraud Summary Report erst Mitte des Folgemonats ver-
offentlicht werden.

Auch im Januar 2023 lag die Produktgruppe Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte mit 47 Mel-
dungen wieder an erster Stelle, gefolgt von der Produktgruppe Niisse, Nussprodukte und Sa-
men mit 39 Meldungen sowie der Produktgruppe didtetische Lebensmittel, Nahrungsergén-
zungsmittel und angereicherte Lebensmittel:

Meldungen Januar 2023: TOP 10 Produktgruppen

FLEISCH UND FLEISCHPRODUKTE (OHNE GEFLUGEL)

EINZELFUTTERMITTEL

FISCH UND FISCHEREIPRODUKTE (AUBER WEICH- UND
KRUSTENTIERE)

GETREIDE UND BACKWAREN
ANDERE LEBENSMITTELPRODUKTE / MISCHUNGEN
GEFLUGELFLEISCH UND GEFLUGELFLEISCHPRODUKTE

KRAUTER UND GEWURZE

DIATETISCHE LEBENSMITTEL,
NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL UND..

NUSSE, NUSSPRODUKTE UND SAMEN

OBST, GEMUSE UND HULSENFRUCHTE

Meldungen

Die meisten Meldungen in der Produktgruppe Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte gab es bei
Orangen, Zitronen und Paprika (jeweils 5 Meldungen) sowie getrockneten Feigen mit 4
Meldungen. In der Produktgruppe Niisse, Nussprodukte und Samen gab es 11 Meldungen zu
Erdniissen, 8 Meldungen zu Sesamsamen und 7 Meldungen zu Pistazien.

Nahrungserginzungsmittel liegen im Januar 2023 wieder an erster Stelle bei der Auswertung
der Meldungen nach Produkten mit 19 Meldungen, gefolgt von Erdniissen und Sesamsamen:
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Meldungen Januar 2023: TOP 10 Produkte

ORANGEN

VERSCHIEDENE PRODUKTE
PAPRIKA
GEFLUGELFLEISCH
AUSTERN

SCHWARZER PFEFFER
PISTAZIEN

SESAMSAMEN

ERDNUSSE

NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL

Meldungen

Bei der Auswertung der Meldungen nach Gefahrenkategorien liegen auch im Januar patho-
gene Keime mit 81 Meldungen an der Spitze, gefolgt von Pestiziden (53 Meldungen) und
Mykotoxinen (30 Meldungen):

Meldungen Januar 2023: TOP 10 Gefahrenkategorien

NEUARTIGE LEBENSMITTEL
BETRUG

SCHWERMETALLE
BIOTOXINE

ALLERGENE

ZUSAMMENSETZUNG

CHEMISCHE KONTAMINATION

MYKOTOXINE

PESTIZIDE

PATHOGENE KEIME

90

Meldungen
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Im Januar waren bei 46 Meldungen Salmonellenfunde und bei 26 Meldungen Aflatoxine die
Ursache. 16 Meldungen waren auf Riickstinde von Chlorpyrifos zuriickzufiihren:

Meldungen Januar 2023: TOP 10 Gefihrdungen

BLAUSAURE
SCHIMMELPILZBEFALL
NOROVIRUS

CADMIUM
ETHYLENOXID

PYRROLIZIDINALKALOIDE

LISTERIA MONOCYTOGENES

CHLORPYRIFOS

AFLATOXINE

SALMONELLA

50

Meldungen

Zum Abschluss noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland des Produk-
tes:

Meldungen Januar 2023: TOP 10 Ursprungslander

AGYPTEN
BRASILIEN
ITALIEN

USA
NIEDERLANDE

CHINA

INDIEN

POLEN

FRANKREICH

TURKEI

30

Meldungen
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Die meisten Meldungen gab es zu Produkten aus der Tiirkei mit 25 Meldungen. Auf den

Plédtzen 2 und 3 liegen Frankreich mit 21 Meldungen und Polen mit 20 Meldungen.

2 Offentliche Warnungen auf lebensmittelwarnung.de im Januar 2023

Auf lebensmittelwarnung.de wurden im Januar 2023 13 6ffentliche Warnungen zu Lebens-

mitteln bzw. Gegenstinden und Materialien mit Lebensmittelkontakt verdffentlicht:

Produkt

Grund der Warnung/ des Riickrufs

Trinkglas

Migration von Schwermetallen

Hering in Gelee

Salmonellen

Schokolade-Weihnachtsfiguren

Fremdkorper (Kunststoft)

Kartoffeltaschen

Fremdkorper (Kunststoft)

Gemiisespezialititen mit Mandelmilch
und Cashewniisse

Listerien

Kekse 3-MCPD/ Glycidyl-Fettsdureester
Teewurst Listeria monocytogenes
Riesengarnelenschwénze Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Steinofenpizza Fremdkorper (Draht)

Sesampaste Tahin Salmonellen
Nahrungsergdnzungsmittel Aluminium und Blei

Feigen, getrocknet Ochratoxin A

Kokosfleisch, getrocknet

Uberhohter Schwefeldioxidgehalt

Weitere Informationen zu den Riickrufen finden Sie auf lebensmittelwarnung.de

3 AKktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

3.1 VO (EU)2023/127

Mit der VO (EU) 2023/127, vom 18. Januar 2023 wurde der Anhang II der VO (EG)
396/2005 hinsichtlich der Hochstgehalte an Riickstdnden von Acequinocyl gedndert. Die
Verordnung gilt ab dem 23. Februar 2023. Weitere Informationen zu den neuen Hochstge-
halten entnehmen Sie bitte dem verlinkten Verordnungstext.

3.2 VO (EU)2023/29

Mit der VO (EU) 2023/129 vom 18. Januar 2023 wurden Hochstgehalte

fiir folgende Riicksténde von:

= Azoxystrobin
= Prosulfocarb
= Sedaxan
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0127&qid=1675089770764&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0129&qid=1675089094933&from=EN
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—> Valifenalat

gedndert bzw. neu eingefiihrt. Die Verordnung gilt ab dem 26. Februar 2023. Weitere Infor-
mationen zu den neuen Hochstgehalten entnehmen Sie bitte dem verlinkten Verordnungs-
text.

3.3 VO (EU) 2023/147
Mit der VO (EU) 2023/147 vom 20. Januar 2023 wurden Hochstgehalte fiir Riickstéinde von:

= Cyromazin
= Topramezon
= Triflumizol

gedndert bzw. neu eingefiihrt. Die Verordnung gilt ab dem 09. Juli 2023. Weitere Informati-
onen zu den neuen Hochstgehalten entnehmen Sie bitte dem verlinkten Verordnungstext.

3.4 VO (EU) 2023/163

Mit der VO (EU) 22023/163 vom 18. Januar 2023 wurden Hochstgehalte an Riickstéinden
von DDT und Oxathiapiprolin geéndert bzw. neu eingefiihrt. Die Verordnung gilt ab dem
08. Februar 2023. Weitere Informationen zu den neuen Hochstgehalten entnehmen Sie bitte
dem verlinkten Verordnungstext.

3.5 VO (EU)2023/173

Mit der VO (EU) 2023/173 vom 26. Januar 2023 wurden Hochstgehalte an Riickstinden
von:

1-Methyl- 3-(trif luormethyl)-1H-pyrazol-4-carboxamid (PAM)
Cycloxydim

Cyf lumetofen

Cyf luthrin

Metobromuron

Penthiopyrad

R R

gedndert bzw. neu eingefiihrt. Die Verordnung gilt ab dem 16. August 2023. Weitere Infor-
mationen zu den neuen Hochstgehalten entnehmen Sie bitte dem verlinkten Verordnungs-
text.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0147&qid=1675091944404&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0163&qid=1675162224373&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0173&qid=1675162642058&from=EN
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3.6 Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)

Wir hatten bereits im letzten Newsletter {iber neue Hochstgehalte zu Perfluoroalkylsubstan-
zen (PFAS) in Lebensmitteln berichtet. Am 13. Januar 2023 hat das BfR eine Mitteilung
iiber einen Vorschlag zur Beschrinkung nach der REACH-Verordnung bei der Européi-
schen Chemikalienbehdrde eingereicht.

4 NEWS - Lebensmittelsicherheit

USA: Sesamsamen zur Liste der "Allergene" hinzugeﬁigt

England: Mehr als die Hélfte der Riickrufe von Lebensmitteln iiber einen Zeitraum von 5
Jahren waren auf Allergene zuriickzufiithren, wie eine kurzlich veroffentlichte Studie zeigt.

England: Studie zu 2 Ausbriichen lebensmittelbedingter gastrointestinaler Infektionen im
Zusammenhang mit dem Verzehr importierter Melonen, Vereinigtes Konigreich, Méarz bis
August 2021

Asien: Report zur Starkung der Lebensmittelsicherheitssysteme in Zentralasien

Lebensmittelverband: Essen wir bald Getreideschimmelkéfer?

Weltwirschaftsforum (WEF) warnt vor weiteren Lebensmittelkrisen wegen weiter steigen-
den Lebensmittelpreisen

Island: Audit deckt Liicken bei der Kontrolle von Fischereiprodukten auf

CVUA Stuttgart: Analysis of Analytically Challenging Compounds—Including Toxicologi-
cally Critical Pesticides and Metabolites—in Infant Formulae and Milk from the EU/EFTA -
Market

China: Riickruf von Enoki-Pilzen wegen Listerien weitet sich aus

Schweiz: Listerienausbruch durch Verzehr von Fisch: 1 Toter und 20 Erkrankte

Kanada: Honig-Riickruf wegen Antibiotika-Funden (Metronidazol)

EFSA: Report zur mikrobiologischen Sicherheit von gereiftem (aged) Fleisch

EFSA-Stellungnahme zur tolerierbaren Aufnahme von Selen
Food Standard Agency (FSA)-Report zeigt Zunahme von Riickrufen

5 NEWS - Food Fraud

GrofBbritannien: 10 Jahre nach dem Pferdefleischskandal: Sind unsere Lebensmittel sicherer
geworden?

NIR-Methode zur Aufdeckung Zimt-Verfailschungen
USA: Das US-Landwirtschaftsministerium (USDA) hat seine Vorschriften fiir die Bio-Zer-

tifizierung verscharft, um Betrug zu verhindern und das Vertrauen der Verbraucher zu star-
ken

Australien: Haifischfleisch von gefdhrdeten Arten in australischen Fischprodukten entdeckt
Irland: Ein Jahrzehnt danach: Wie der Pferdefleischskandal die Art und Weise verdnderte,
wie die Welt iiber Lebensmittelsicherheit denkt
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https://www.bfr.bund.de/cm/343/per-und-polyfluorierte-alkylsubstanzen-pfas-vorschlag-zur-beschraenkung-nach-der-reach-verordnung.pdf
https://www.foodingredientsfirst.com/news/sesame-shortcut-allergen-law-backfires-as-food-companies-bypass-new-regulation.html
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0956713522005680?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0956713522005680?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0362028X22000394
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0362028X22000394
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0362028X22000394
https://www.adb.org/sites/default/files/publication/850436/cwwp-011-food-safety-systems-carec-member-countries.pdf
https://www.lebensmittelverband.de/de/aktuell/20230111-essen-wir-bald-getreideschimmelkaefer
https://www.foodingredientsfirst.com/news/wef-warns-of-multiple-food-crises-to-follow-as-more-price-shocks-look-certain.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/wef-warns-of-multiple-food-crises-to-follow-as-more-price-shocks-look-certain.html
https://www.foodsafetynews.com/2023/01/audits-find-gaps-in-seafood-controls-in-iceland/
https://ejournal.cvuas.de/docs/cvuas_ejournal_202315.pdf
https://ejournal.cvuas.de/docs/cvuas_ejournal_202315.pdf
https://ejournal.cvuas.de/docs/cvuas_ejournal_202315.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2023/01/recall-of-mushrooms-from-china-is-expanded/
https://www.foodsafetynews.com/2023/01/one-died-in-swiss-listeria-outbreak-traced-to-smoked-fish/
https://www.foodsafetynews.com/2023/01/honey-in-canada-recalled-over-presence-of-metronidazole/
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2023.7745
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/j.efsa.2023.7704
https://www.food.gov.uk/sites/default/files/media/document/Consolidated%20Annual%20Report%20and%20Accounts%20202122.pdf
https://www.thegrocer.co.uk/food-safety/horsegate-10-years-on-is-our-food-any-safer/675174.article
https://www.thegrocer.co.uk/food-safety/horsegate-10-years-on-is-our-food-any-safer/675174.article
https://www.securingindustry.com/food-and-beverage/nir-shows-its-worth-in-fraudulent-cinnamon-detection/s104/a15043/#.Y9eZtC9XZHc
https://www.just-food.com/news/us-tightens-organic-regulations-to-weed-out-fraud/
https://www.just-food.com/news/us-tightens-organic-regulations-to-weed-out-fraud/
https://www.just-food.com/news/us-tightens-organic-regulations-to-weed-out-fraud/
https://www.news.com.au/technology/science/animals/shocking-research-reveals-endangered-sharks-found-in-aussie-fish-and-chips/news-story/7357764ffba87fdef63f66483658bcfd
https://www.irishtimes.com/health/2023/01/07/a-decade-on-how-the-horsemeat-scandal-changed-the-way-the-world-thinks-of-food-safety/
https://www.irishtimes.com/health/2023/01/07/a-decade-on-how-the-horsemeat-scandal-changed-the-way-the-world-thinks-of-food-safety/
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6 Insekten als Novel Food: Aktueller Stand

Ende Januar 2022 war das Thema “Insekten in Lebensmittel im Fokus der medialen Bericht-
erstattung:

[ s s s o i s s s it o s s

Diese Insekten sind jetzt im
Essen erlaubt

Insekten als Lebensmittel zugelassen Wiirden Sie
Larven des Getreideschimmelkifers essen?

Grille vom Grill oder Kiifer-Quiche gefillig? Kein Problem. Eine neue EU-Regelung erlaubt kiinfti
auch Grillen und die Lary Leb 1. Wel

Quelle: Focus online Quelle: Bild online tagesspiegel online

(Aufruf 02.02.2023) (Aufruf 02.02.2023) (Aufiruf 02.02.2023)

Hintergrund waren 2 Durchfiihrungsverordnung der EU, die am 24. Januar bzw. am 26. Ja-
nuar in Kraft traten:

e Durchfithrungs-VO (EU)) 2023/5: Zulassung des teilweisen entfetteten Pulvers der
Acheta domesticus (Hausgrille) als Beimischung in verschiedenen Lebensmitteln.

e Durchfiihrungs-VO (EU) 2023/58: Zulassung der Larven des Alophitobius daperi-
mius (Getreideschimmelkéfer) in getrockneter, gefrorener, pulverisierter und pasten-
artiger Form als Beimischung in verschiedenen Lebensmitteln.

In der EU sind ,,Novel Food* in Artikel 1 a) der Verordnung (EU 2015/2283) geregelt. Da-
nach fallen unter die Novel-Food-Verordnung Lebensmittel, sofern diese vor dem 15. Mai
1997 noch nicht in nennenswertem Umfang in der Européischen Union fiir den menschli-
chen Verzehr verwendet wurden.

Neben den beiden genannten Zulassungen aus Januar 2023 gibt es noch folgende Zulassun-
gen im Bereich ,,Insekten* als Novel Food:

e Durchfiithrungs-VO (EU) 2021/882: Zulassung der getrockneten Larven von Teneb-
rio molitor (gelber Mehlwurm)

e Durchfiihrungs-VO (EU) 2021/1975: Zulassung von Locusta migratoria (Wander-
heuschrecke) in gefrorener, getrockneter und pulverférmiger Form

e Durchfiihrungs-VO :2022/188: Zulassung von Acheta domesticus (Heimchen) in ge-
frorener, getrockneter und pulverformiger Form

Die Durchfiihrungsverordnungen enthalten insbesondere auch Bedingungen fiir das Inver-
kehrbringen wie:

e Lebensmittel-(gruppen), denen das neuartige Lebensmittel Food zugesetzt werden
darf in Verbindung mit Hochstgehalten
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0005&qid=1675346284438&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32023R0058&qid=1675346351219&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32015R2283&qid=1675440094100&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R0882&qid=1675348993476&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R1975&qid=1675348432321&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32022R0188&qid=1675349381058&from=EN
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e Zusitzliche spezifische Kennzeichnungsvorschriften

e Spezifikation mit (Anforderung an die Zusammensetzung, mikrobiologischen Krite-

rien, Hochstgehalten zu bestimmten Riickstidnden)

Es gibt eine sogenannte ,,Unionsliste* der neuartigen Lebensmittel gemiB Durchfiihrungs-
verordnung (EU) 2017/2470. Verlinkt ist die konsolidierte Fassung mit Stand 09. August
2022, d.h. die neueren Zulassungen sind hier noch nicht beriicksichtigt. Hier finden Sie eine

Ubersicht mit allen ,,Updates®.

In diesem Zusammenhang mdochten wir Sie noch auf eine aktuelle Ver-
offentlichung mit dem Titel ,,Novel Foods and Edible Insects in the Eu-
ropean Union* hinweisen.

Weitere Informationen zu den rechtlichen Bestimmungen bei Neuarti-
gen Lebensmitteln finden Sie auch beim Bundesamt fiir Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

Lucia Scaffardi
Giulia Formici Editors

Novel Foods and
Edible Insects

in the European
Union

AnInterdisciplinary Analysis

&) Springer

Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche zu diesem Newsletter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:02017R2470-20220829&qid=1675352378842&from=DE
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:02017R2470-20220829&qid=1675352378842&from=DE
https://food.ec.europa.eu/safety/novel-food/authorisations/union-list-novel-foods_en
https://link.springer.com/book/10.1007/978-3-031-13494-4
https://link.springer.com/book/10.1007/978-3-031-13494-4
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/04_AntragstellerUnternehmen/05_NovelFood/lm_novelFood_node.html#doc11035096bodyText3
https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/04_AntragstellerUnternehmen/05_NovelFood/lm_novelFood_node.html#doc11035096bodyText3
mailto:info@safefood-online.de
https://link.springer.com/book/10.1007/978-3-031-13494-4
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Haftungshinweis: Trotz sorgfiltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung fiir die Inhalte externer Links. Fiir den
Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschlieBlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien:

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden "safefood-online" genannt), geschiftsanséssig Birkenweg.18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safefood-online.de eine Website im Internet, die der In-
formation und Kommunikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unternehmens ist der Unterhalt einer Inter-
netdatenbank zur Darstellung von Risiken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit.

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezogene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder
sachliche Verhéltnisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit erheben, verarbeiten oder nutzen, als
das zur Durchfiihrung des Teledienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nutzung der Bestands-
daten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen.
Von uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angesehen, noch ist die Benutzung der safefood-online
-Website von der Erteilung Threr Einwilligung abhingig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung
fiir die Zukunft zu widerrufen. Die Widerrufserkldrung kann schriftlich oder auf elektronischem Wege erfolgen. Wollen
Sie Thre Einwilligung widerrufen, schicken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemeinen Gesetzen verantwortlich.

b.  Fiir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten werden, ist safefood-online nur insoweit
verantwortlich, als eine Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zumutbaren Moglich-
keiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c.  Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang von safefood-online vermittelt wird, ist aus-
geschlossen. Eine automatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund Nutzerabfrage gilt als
Zugangsvermittlung. Wir iibernehmen keine Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Verbindungen zu anderen Websites und Home-
pages auf eigene Gefahr und benutzen sie geméf den jeweils geltenden Nutzungsbedingungen der entspre-
chenden Websites.

d.  Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte nach den allgemeinen Gesetzen bleiben
unberiihrt, wenn safefood-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses geméfl §88 TKG von diesen
Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung technisch moglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website richtige und vollstindige Informationen zur Verfii-
gung zu stellen. Sie tibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitit, Richtigkeit und Vollstidndigkeit
der bereitgestellten Informationen. Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen oder Er-
génzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6.  Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-online gewahrt den Besucher jedoch das Recht, den
auf dieser Website bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu vervielféltigen. Aus Griinden
des Urheberrechts ist die Speicherung und Vervielféltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website nicht
gestattet.

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen
Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 /923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Vertretungsberechtigter Geschéftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft : Schwetzingen
Registergericht : Amtsgericht Mannheim
Registernummer : HRB 710365

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer gemaf} § 27a Umsatzsteuergesetz:
DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaf § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller
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