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Sehr geehrte Safefood-Online Nutzerinnen und Nutzer,

wir freuen uns, dass das neue Modul ,,Trendanalyse®, das wir Thnen im letzten Newsletter
vorgestellt hatten, auf gro3e Resonanz gestofen ist. In diesem Newsletter finden Sie neben
den Auswertungen der Meldungen aus Mai 2022 wie gewohnt die Ubersicht der auf lebens-
mittelwarnung.de veroffentlichten Riickrufe sowie interessante Links zu den Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud.

Zu guter Letzt:
Konnen Hunde vegan leben? Eine neue Studie hat gezeigt, dass eine vegane Erndhrung fiir
Hunde moglicherweise vorteilhafter ist als eine Erndhrung mit Fleisch.

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe des Safefood-Online Newsletters Thr Interesse findet
und freuen uns natiirlich iiber Thre Meinung, denn nur so kdnnen wir uns verbessern.

Ihr Safefood-Online Team

1 Meldungen in Safefood Online: Mai 2022

Im Mai gab es 382 neue Meldungen in Safefood Online (gegeniiber 381 Meldungen im Vor-
monat April).

Anmerkung: Bei dem Vergleich sind nur die RASFF-Meldungen beriicksichtigt, da die Mel-
dungen aus dem EU-Monthly Food Fraud Summary Report erst Mitte des Folgemonats verof-
fentlicht werden.

An der Spitze der Meldungen nach Produktgruppen liegen Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte
mit 61 Meldungen. Erneut abgenommen haben in dieser Produktgruppe die Meldungen zu
Chlorpyrifos (mit Chlorpyrifos-Ethyl und Chlorpyrifos-Methyl): im Mai gab es 19 Meldun-
gen gegeniiber 32 Meldungen im April bzw. 63 Meldungen im Mérz. Auf den Plitzen 2 und 3
liegen die Produktgruppen Niisse, Nussprodukte und Samen (50 Meldungen) sowie Getreide
und Backwaren mit 34 Meldungen. Hier betrafen 13 Meldungen Aflatoxine, vor allem bei
Reis mit 11 Meldungen:
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://journals.plos.org/plosone/article?id=10.1371/journal.pone.0265662
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Meldungen Mai 2022: TOP 10 Produktkategorien

FISCH UND FISCHEREIPRODUKTE (AUBER WEICH- UND
KRUSTENTIERE)

FLEISCH UND FLEISCHPRODUKTE (AUSSER GEFLUGEL)

GEGENSTANDE UND MATERIALIEN MIT
LEBENSMITTELKONTAKT

EINZELFUTTERMITTEL

GEFLUGELFLEISCH UND GEFLUGELFLEISCHPRODUKTE

DIATETISCHE LEBENSMITTEL,
NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL UND..

KRAUTER UND GEWURZE

GETREIDE UND BACKWAREN

NUSSE, NUSSPRODUKTE UND SAMEN

OBST, GEMUSE UND HULSENFRUCHTE

0 20 40 60 80

Meldungen

Die Auswertung nach Produkten ergibt folgendes Bild:

Meldungen Mai 2022: TOP 10 Produkte
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Nach Produkten liegen Erdniisse im Mai mit 25 Meldungen auf Platz 1. Bis auf eine Meldung
waren Aflatoxine die Ursache. Auf den Plédtzen 2 und 3 folgen Nahrungsergéinzungsmittel mit
20 Meldungen und Pistazien mit 9 Meldungen.

Bei der Auswertung der Meldungen nach Gefahrenkategorien liegen im Mai Meldungen zu
pathogenen Keimen auf Platz 1 (91 Meldungen). Es folgen Pestizide mit 78 Meldungen und
Mykotoxine mit 60 Meldungen.

Meldungen Mai 2022: TOP 10 Gefahrenkategorien
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Meldungen

Die meisten Meldungen im vergangenen Monat gab es wegen Salmonellenfunden (63 Mel-
dungen) sowie Aflatoxinen (56 Meldungen). Wéhrend die gesamten Meldungen zu Chlorpy-
rifos auf dem Niveau des Vormonats liegen, haben Meldungen zu Ethylenoxid/ 2-Chloretha-
nol abgenommen (14 Meldungen gegentiber 31 Meldungen im April):
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Meldungen Mai 2022: TOP 10 Gefahrdungen

SILBER

EINSATZ VON BAMBUS

CADMIUM

QUECKSILBER

NOROVIRUS

ETHYLENOXID/ 2-CHLORETHANOL

LISTERIA

CHLORPYRIFOS

AFLATOXINE

SALMONELLA

Meldungen

Die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte ergibt folgendes Ran-
king (siehe Graphik ,,Meldungen Mai 2022: TOP 10 Ursprungsldander*). 48 Produkte stamm-
ten aus der Tiirkei, hauptsdchlich Meldungen (20) tiber Paprika, gefolgt von Indien (41 Mel-
dungen, darunter 14 Meldungen iiber Erdniisse und 13 Meldungen iiber Nahrungserginzungs-
mittel) und Polen (24 Meldungen, darunter 17 Meldungen {iber Gefliigel).

Meldungen Mai 2022: TOP 10 Ursprungslinder
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Die meisten Meldungen gab es im Mai bei dem Ursprungsland Tiirkei mit 40 Meldungen, vor
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allem zu Zitronen, Paprika, Grapefruits und getrockneten Feigen. Danach folgen Indien (Erd-
niisse, Kreuzkiimmel und Reis) mit 32 Meldungen und China mit 24 Meldungen.

2 Offentliche Warnungen auf lebensmittelwarnung.de im Mai 2022

Im April 2022 wurden auf lebensmittelwarnung.de 12 Riickrufe eingestellt:

Produkt Grund der Warnung/ des Riickrufs
Kise VTEC/ STEC, stx-1 positiv
Blaumohn Morphin
Vollmilchschokolade mit Mandeln, | Aflatoxine
Honig und Meersalz
Kochbesteck Primére aromatische Amine
Salami Salmonellen, Listerien
Fertiggericht Fremdkorper (Metall)
Schnittkdse Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Kiichenspatel Primire aromatische Amine
Schokolade (vegan) Fehlerhafte Ndhrwertangaben
Erdbeerkonfitiire (bio) Fremdkorper (Kunststoft)
Eiernudeln Salmonellen
Sauermilchkise Listerien

Weitere Informationen zu den Riickrufen finden Sie auf lebensmittelwarnung.de.

3 NEWS

Produkt/ Thema

Meldung

Lebensmittelsicherheit

Neuseeland: Leitfaden fiir Produktriickrufe

Lebensmittelsicherheit

UK: erneute Verzogerung der Kontrolle von Lebensmittelim-
porten

Lebensmittelsicherheit

Kanada: weitere Riickrufe von Blaumohn wegen Salmonellen

Lebensmittelsicherheit

Dioxine und PCB in Lebensmitteln und Futtermitteln — Unter-
suchungsergebnisse aus dem Jahre 2021

Food Fraud

Italien: Polizei beschlagnahmt 2.3 Millionen Liter falsch ge-
kennzeichnetes Olivenol

Lebensmittelsicherheit

EU: Bericht iiber die amtliche Kontrolle in den Mitgliedsstaa-
ten der Jahre 2019 und 2020

Food Fraud

Indien: 25.000 Packung mit gefédlschtem Salz beschlagnahmt

Food Fraud

Kanada: Bericht 2020-2021 zu Food Fraud
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/50/0
http://www.lebensmittelwarnung.de/
https://www.mpi.govt.nz/food-business/food-recalls/food-recall-guidance-for-businesses/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/uk-delays-full-checks-on-eu-food-imports-again/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/uk-delays-full-checks-on-eu-food-imports-again/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/more-poppy-seeds-recalled-in-canada-over-salmonella-concerns/
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3584
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3584
https://www.oliveoiltimes.com/business/italian-police-seize-e170000-of-mislabeled-olive-oil/108251
https://www.oliveoiltimes.com/business/italian-police-seize-e170000-of-mislabeled-olive-oil/108251
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0129&from=DE
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022DC0129&from=DE
https://timesofindia.indiatimes.com/city/dehradun/fake-salt-packing-factory-busted-two-held-with-25k-packets-in-us-nagar/articleshow/91524743.cms
https://inspection.canada.ca/science-and-research/our-research-and-publications/food-fraud-report/eng/1651594307095/1651594307580
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Lebensmittelsicherheit

USA: MaBnahmen zur Finddmmung von Aflatoxin-Infektio-
nen in US-Mais

Lebensmittelsicherheit

EU-Forschungspartnerschaft zur Risikobewertung von Chemi-
kalien (PARC) startet

Lebensmittelsicherheit

Erdnusscreme: USA: Salmonellen-Ausbruch

Food Fraud

Neue Methode zur Uberpriifung des geographischen Ur-
sprungs von Olivenol

Lebensmittelsicherheit

UK: Gesetzliche Regelung zum Gene-Editing

Food Fraud

Philippinen: Verfilschungen bei Honig

Food Fraud

Codex Alimentarius: Neuer Leitfaden zu Food Fraud in Pla-
nung

Lebensmittelsicherheit

USA: Rickruf von Schokolade-Produkte mit Erdnusscreme
wegen Salmonellen

Lebensmittelsicherheit

Kanada: Riickruf von Erdnusscreme aus USA wegen Salmo-
nellen

Lebensmittelsicherheit

USA: FDA-Ubersicht zu Salmonellen in Erdnusscreme

Lebensmittelsicherheit

Kanada, USA: Hepatitis A durch Erdbeeren

Food Fraud

Portugal: ASAE beschlagnahmt mehrere Tonnen Fleisch und
1.4 Millionen Eier

Lebensmittelsicherheit

CVUA Baden-Wirttemberg: Allergene in Lebensmitteln - Bi-
lanz 2021

4 Fragen und Antworten zur Datenbank Safefood-Online

Nachdem wir Thnen im April-Newsletter ausfiihrlich die Neuerungen im Dashboard sowie das
neue Modul Trendanalyse vorgestellt haben, mochten wir Thnen hier kurz eine praktische An-
wendung zeigen und zwar eine schnelle Ubersicht zur Entwicklung der Meldungen bei den
Gefahrdungen Chlorpyrifos bzw. Ethylernoxid/ 2-Chlorethanol. Dazu haben wir im Modul
Trendanalyse die Option ,,Trendanalyse Gefahrenquelle* ausgewéhlt und jeweils Ethylen-
oxid/ 2 Chlorethanol bzw. Chlorpyrifos, Chlorpyrifos-Ethyl und Chlorpyrifos-Methyl grup-
piert. Als Abfragezeitraum wurde der 01.01.2021 bis 31.05.2022 ausgewéhlt, sowie eine mo-
natliche Darstellung:

Seite 7/9


https://www.newfoodmagazine.com/news/164682/measures-to-mitigate-aflatoxin-infections-in-us-corn/
https://www.newfoodmagazine.com/news/164682/measures-to-mitigate-aflatoxin-infections-in-us-corn/
https://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2022/18/parc__eu_forschungspartnerschaft_zur_risikobewertung_von_chemikalien_startet-297340.html
https://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2022/18/parc__eu_forschungspartnerschaft_zur_risikobewertung_von_chemikalien_startet-297340.html
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/publishers-platform-salmonella-peanut-butter-outbreaks-what-have-we-learned-since-2008/
https://phys.org/news/2022-05-tool-geographical-virgin-olive-oil.html
https://phys.org/news/2022-05-tool-geographical-virgin-olive-oil.html
https://theecologist.org/2022/may/25/genetic-editing-spliced-uk-law
https://mb.com.ph/2022/05/24/beeware-of-fake-honey-honey-fraud-in-the-philippines/
https://www.securingindustry.com/food-and-beverage/codex-alimentarius-plans-news-guidance-on-food-fraud-/s104/a14472/#.Ypxtny-21Hc
https://www.securingindustry.com/food-and-beverage/codex-alimentarius-plans-news-guidance-on-food-fraud-/s104/a14472/#.Ypxtny-21Hc
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/euphoria-chocolate-company-recalls-chocolate-products-made-with-jif-peanut-butter/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/euphoria-chocolate-company-recalls-chocolate-products-made-with-jif-peanut-butter/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/jif-peanut-butter-recalled-in-canada-because-of-salmonella-outbreak-in-u-s/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/jif-peanut-butter-recalled-in-canada-because-of-salmonella-outbreak-in-u-s/
https://www.fda.gov/safety/major-product-recalls/2022-recalls-food-products-associated-peanut-butter-jm-smucker-company-due-potential-risk-salmonella?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/fresh-organic-strawberries-likely-spread-hepatitis-a-in-u-s-and-canada/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/meat-and-eggs-among-items-seized-by-authorities-in-portugal/
https://www.foodsafetynews.com/2022/05/meat-and-eggs-among-items-seized-by-authorities-in-portugal/
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=9&ID=3599
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=9&ID=3599
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Konfiguration ()
Name: Newsletter
Daten: BB ETO (2-Chlorethanol,Ethylenoxid)

@ B Chlorpyrifos (Chlorpyrifos,Chlorpyrifos-Ethyl,Chlorpyrifos-Methyl)
Hinzuflgen

Konfiguration speichern und wieder anzeigen | Konfiguration schlieBen
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Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche zu diesem Newsletter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de
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Haftungshinweis: Trotz sorgfiltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung fiir die Inhalte externer Links. Fiir den
Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschlieBlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien:

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden "safefood-online" genannt), geschéftsanséssig Birkenweg.18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safefood-online.de eine Website im Internet, die der Infor-
mation und Kommunikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unternehmens ist der Unterhalt einer Internetda-
tenbank zur Darstellung von Risiken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit.

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezogene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder
sachliche Verhéltnisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit erheben, verarbeiten oder nutzen, als
das zur Durchfiihrung des Teledienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nutzung der Bestandsda-
ten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von uns
wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angesehen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website
von der Erteilung Threr Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung und Nutzung Ihrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir
die Zukunft zu widerrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektronischem Wege erfolgen. Wollen Sie
Ihre Einwilligung widerrufen, schicken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemeinen Gesetzen verantwortlich.

b.  Fiir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten werden, ist safefood-online nur insoweit ver-
antwortlich, als eine Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zumutbaren Moglichkeiten
besteht, die Nutzung zu verhindern.

c.  Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang von safefood-online vermittelt wird, ist ausge-
schlossen. Eine automatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund Nutzerabfrage gilt als Zu-
gangsvermittlung. Wir iibernehmen keine Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die un-
sere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Verbindungen zu anderen Websites und Home-
pages auf eigene Gefahr und benutzen sie gemél den jeweils geltenden Nutzungsbedingungen der entsprechen-
den Websites.

d.  Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unbe-
riihrt, wenn safefood-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses geméfl §88 TKG von diesen Inhalten
Kenntnis erlangt und eine Sperrung technisch méglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website richtige und vollstindige Informationen zur Verfiigung
zu stellen. Sie iibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Richtigkeit und Vollstandigkeit der be-
reitgestellten Informationen. Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen oder Erginzun-
gen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6.  Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-online gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf
dieser Website bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu vervielféltigen. Aus Griinden des
Urheberrechts ist die Speicherung und Vervielféltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website nicht gestattet.

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen
Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Vertretungsberechtigter Geschéftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft : Schwetzingen
Registergericht : Amtsgericht Mannheim
Registernummer : HRB 710365

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer gemél § 27a Umsatzsteuergesetz:
DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaf § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller
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